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HERZLICH WILLKOMMEN IM G ASTHOF BAREN

Der Apéro ist kein schneller Snack, sondern ein Stiick Genusskultur.
Begleitet von einem guten Glas Wein und Gesprédchen in gemiitlicher Runde lésst es sich wunderbar
entspannen und der Alltag ist schnell vergessen.

Prosecco “Don Simone” dl. 7.50 7.5dL 49.50
Aperol Spritz 9.50 Hugo 9.50
Miisterli kleiner Gin Tonic 6 Ivan kleiner Wodka Tonic 6
Wilnius

kleiner Wodka mit Beerenschweppes 6 Carlito kleiner Rum Cola 6
Barenbréttli klein 25 gross 42
Bruschetta «Pomodoro» 13

mit marinierten, frischen Tomatenwtirfeli, Basilikum

Rindstartar mit Wachtelei klein 24 gross 31
mit Toast, Butter, Kapern, Chili und Zwiebeln

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. MwSt.
Uber Allergene Stoffe geben unsere Mitarbeiter gerne Auskunft.



SUPPEN SALATE

Wahlweise mit hausgemachter Franzgsisch- und

italienische Sauce

Bouillon mit hausgemachten Fladli 6.50 Griiner Salat Mimosa (Ei)
Tomatensuppe mit Rahmhaube 7.50 Gemischter Salat
Troler Fleischsuppe 9.50 Tomatensalat mit Zwiebeln

mit Gemiise und Siedfleisch

KALTE SPEISEN
Salatteller mit Ei 17
Wurstsalat einfach 15 garniert
Wurst-Késesalat einfach 17 garniert
Thonsalat einfach 17 garniert
WARME SPEISEN

Zanderknusperli mit Pommes oder als Fitness mit Tartarsauce

Buurebratwurst mit Zwiebelsauce
serviert mit Pommes-Frites

gebratener Fleischkése mit Spiegelei
serviert mit Pommes

GROSSMUTTERS KUCHE

Wiener Kalbsrahmvoressen
serviert mit hausgemachten Spétzli und Gemiisegarnitur

Rahmschnitzel Schwein
serviert mit Butternudeln und Gemiisegarnitur Kalb

Suure Mocka
serviert mit hausgemachten Spétzli und Gemiisegarnitur

PASTA E BASTA

Spaghetti Aglio Olio, Carciofi e Peperoncini
mit Knoblauch, Artischocken und Chili.

Spaghetti Carbonara
mit Speck, Grano Padano und Ei

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. MwSt.
Uber Allergene Stoffe geben unsere Mitarbeiter gerne Auskunft.
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BAREN SPEZIAL

Wienerschnitzel Schwein 29
serviert mit Pommes und Gemisegarnitur Kalb 39

Cordon -Bleu Classic
(mit Vorderschinken und Bergkése) Schwein 32
serviert mit Pommes-Frites und Gemiisegarnitur Kalb 42

Cordon -Bleu « Walliserart »
(mit Tomaten, Vorderschinken und Bergkése) Schwein 33

serviert mit Pommes-Frites und Gemiisegarnitur Kalb 43

Cordon Bleu « I'ts Hot Baby »

(mit Vorderschinken, Bergkase, Chili, Sambal+Knoblauch) Schwein 33
serviert mit Pommes-Frites und Gemiisegarnitur Kalb 43
Gemiiseteller Barenart 27

mit mind. 6 verschiedenen frischen Gemiise, Rosticroquetten und Spiegelei

knuspriges Mistchratzerli im Chérbli ca. 550gr. 34
serviert mit Knobli und BBQ-Sauce und Pommes Frites

VOM GRILL
SERVIERT UF EM HOLZBRETT
Rindsfilet 200 gr. 53
Schwein T-Bone Steak ca. 300gr 34.50
Pouletsteak usem Pouletschenkel (schon saftig) 1 Stiick 24 2 Stiick 29

serviert mit Kréuterbutter und Beilage nach Wahl und einer Gemiisegarnitur
auch als Fitnessteller erhéltlich.

Wir kochen mit
Regionalprodukten

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. MwSt.
Uber Allergene Stoffe geben unsere Mitarbeiter gerne Auskunft.



